Les découpes de viandes

On vous a offert une piece de viande ou d’os et vous ne savez pas ce que c’est ?
Voici en images quelques découpes de viandes.

Le poulet

Supréme (filet avec peauv avec manchons)

Image tirée du site La ferme du Terray

La dinde


https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/
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Image tirée du site Gavand Prudent
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Le lapin


https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/schema-dinde/
https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/sell-turkey-meat-2/

Le canard


https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/710-le-lapin-grossiste-volaille-boucherie-charcuterie-produits-frais/
https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/digital-camera-2/
https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/digital-camera/

Aiguillettes
Manchons

Magrets
Foie gras

Cuisses

Canard entier (Tomassen duck)


https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/crop_eend-heel-met-kop/

Coffre de canard avec filets. (Canard Soulard)


https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/coffrecanardcanette__058505800_1451_11122015/

Manchons (Canard Soulard)


https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/manchonentier__099083600_1451_11122015/

Cuisse. (Canard Soulard)


https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/cuissecanette__028777100_1452_11122015/

Aiguillette. (Canard Soulard)


https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/aiguillette__033128100_1451_11122015/

Magret. (Canard Soulard)

L’agneau - Le mouton


https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/magrets__011180800_1451_11122015/
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https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/schema-decoupe-viande-agneau/

LES COUPES D'’AGNEAU AU DETAIL

L'AVANT ET
LE FLANC

Jarret avant frangais
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Longe papillon
centre double désossée

Réti longe Rérti longe double
Longe désossée Filet (mignon) avec os désossé

t Tranche surlonge
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Jarret frangais .
igot désossé

Agneau a mijoter

Cotelette centre
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L'avant et le lanc

Cubes i brochette

www.agreau du | uebec.com


https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/guide-coupe-agneau-francais-avec-logo-montpak/
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Le boeuf



Basses
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Bavette
de flanchet

@
@
=4
© .0
=.m

Tendron Flanchet

Milieu de poitrine

Macreuse
a pot-au-fey

Le porc
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https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/i284571214406185555-_szw1280h1280_/
https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/2018-04-11-15_59_10-beef-e1440190684901-png-812x502-2/
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https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/0dd7d0756efec1303e26102d06117c24/
https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/2018-04-11-15_44_14-decoupe-de-porc-recherche-google/

Le cheval

1/ Cou
2 / Train de cotes
3 / Aloyau

4 / Romsteak

5 / Cuisse

6 / Flanc

7 / Coéte plate
8/ Epaule

9 / Poitrine

3/ Aloyau

Cuite entiére, |'entrecéte se prépare comme un
roastbeef, et coupée en tranches, on obtient des
entrecdtes. Le filet donne de succulents steaks. |l
se fait cuire entier ou se prépare en Stroganeff.

4 / Romsteak

Le romsteak de cheval est idéal en fondue bourgui-

gnonne ou chinoise.

5 / Cuisse
Dans le faux filet, on
taille par exemple des
steaks, et dans la
tranche du milieu, des
escalopes 2 la minute.
La longe et la noix sont
les morceaux classiques
servant a la fabrication
de viande séchée.

8 / Epaule

L'épaule ren-
ferme un roti
trés goldteux,
mais ses mar-
ceaux sont
également

utilisés pour les
rétis en daube
ou les ragoits.



https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/decoupe-cheval800x665/

Morceaux
1 Palette

Epaule ‘Q
] 2 Filet d’épaule
6 3 Epais d'épaule
3

Cuisse .
1 1 Coin
2 Coin entier
> 3 Tranche du milieu

B

Rumpsteak ‘ 1 Rumpsteak étroit
1 ‘ 2 Rumpsteak large
2

Filet : 2 1 Roastbeef, Faux-filet
\ 2 Entrecote
3 Flet (entier)
3 4 Coeur de filet
‘ 5 Stroganoff
h g P

Image Commerce de Viande SA


https://raw-feeding-prey-model.fr/decoupes-de-viandes/morceau470x494/

